REGINA DEL MARE i o O
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L’abbraccio di una marea sensuale

Stile d’ispirazione Dubbel
Colore Ramato carico
Gradazione 8.07% Alc.
Temperatura 10-16°C
Bicchiere consigliato Q
Amaro B B

La “Regina del mare” incarna lo
spirito di una divinita delle acque:

femminile e decisa, morbida ed
energica, potente e mai violenta. Di
colore bruno, presenta un profumo
intenso di frutta accompagnato

da una delicata nota speziata di
sottofondo. Al gusto sprigiona una
morbida dolcezza che ricorda la
frutta candita (fichi, datteri, agrumi
e ciliegie). Sovrana della tavola nei
pranzi principeschi, la sua vellutata
rotondita accompagna al meglio le
pietanze piu ricche, formaggi
stagionati, dolci alla frutta ed il
meritato relax del dopocena.

Birra ad alta fermentazione, non pastorizzata,
rifermentata in bottiglia. Forma sedimento naturale.

Conservare in posizione verticale in luogo fresco al

riparo dalla luce
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